SPEISE- &
(GETR ANKE-
KARTE

i

Griechisches Restaurant Straubing



VEREHRTER (GAST,
LIEBER FREUND,

die griechische Kiiche ist fiir mich nicht nur (m)eine Lebenseinstellung, sondern die Herausforderung unseren Gasten Griechenland ein

Stlick weit ndher zu bringen.

Als guter Gastgeber mdchte ich unseren Gasten etwas geben. Nicht irgendwas. Es ist etwas ehrliches, unentbehrliches: die Freude am
guten Essen und etwas sehr menschliches. Der Anspruch ist, bei jedem Gericht geschmacklich exakt auf den Punkt zu kommen. Meine
Familie ist seit 1985 in der griechischen Gastronomie tatig. Aus diesen Erfahrungen, unserer Herkunft und der Neugier, die uns immer wie
der antreibt, Neues auszuprobieren hat sich unser Kochstil unverkennbar gepragt. Wir Gibertreiben nicht, wenn wir sagen: ,Wir verneigen

uns vor unseren Zutaten”. Irodion steht fiir Frische und Qualitat.
Lassen Sie sich nun einladen, unsere Vorstellung von mediterranen Essen zu geniel3en.

Ihr

Dimitrios Tsiampalis

APERITIFS

€
222 MARTINI BIANCO ODER ROSSO 16% Bel"t, 580
223 (CAMPARI SODA ODER OR ANGE 25% 4cl 6,90
224  PROSECCO GLAS o8 390
225 PROSECCO APEROL 02l 740
226 HUGO Prosecco mit Holundersirup und frischer Minze 02l 7,60
227  LILLET WILD BERRY mit Erdbeeren und frischer Minze T, e Wil
228 (QUZO AUF EIS 4d 410
s

KALTE VORSPEISEN £

1 ZAZIKI © Joghurt, Gurken und Knoblauch, hausgemacht 520
2 MEERESFRUCHTESALAT N mit Olivendl und Balsamicoessig 11,40
3 OKTOPUS-SALAT N Mittelmeerkrake angemacht mit Olivendl 12,40
4 OLIVEN-PEPERONI ¢ schwarze Oliven aus Kalamata und 590

leicht scharfe Peperoni
5 FETA © Schafskése natur garniert 720
6 KLEINER APPETIT-ANREGER S°  eine Auswahl aus typisch 7,90
griechischen Kostlichkeiten wie Tzatziki, Tarama, Peperoni und Oliven

7 TARAMA SALAT °F feine Fischroggencreme nach Art des Hauses 490
9 PIKILIAPFG Vorspeisenteller (verschiedene Vorspeisen) 16,40

fur 1 oder mehrere Personen

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.




W ARME V ORSPEISEN €

108, < PIT'ASS mit Tzatziki 4,80

1. GEGRILLTER OKTOPUSN  oktopusfilet vom Grill 1350
mit Olivendl und Zitronensauce

12 ROTE PAPRIKAS® gegrillt mit aromatischer Kasefiillung 7,80

13.  TYROPITAKIA A6 gefilllter Blatterteig mit Kase auf griinem 720
Salat mit Joghurtsauce

4. KALAMARISAGANAKI SN in Olivenél angebraten in aromatischer 1090
Tomatensauce

1. PEPERONI GEGRILLT mit Knoblauch und Olivendl 5,80

16.  SCAMPIS SAGANAKI ©N in Olivendl angebraten und in aromatischer 11,80

Tomatensauce mit Feta-Kése, dazu
frisches Baguette

7. KNOBLAUCHBROT #¢ gerdstetes Baguette mit frischem 520
Knoblauch und Tzatziki

18.  ZUCCHINI A¢¢ gebraten mit Tzatziki 890

9. DOLMADES ¢ gefiillte Weinblatter mit Hackfleisch 7,40
und Reis in Zitronensauce

20.  FETA-SAGANAKI ¢ Schafskéase in gold-brauner Hiille gebacken 8,40

21. SCHAFSK ASE © aus dem Backofen, pikant, herzhaft zubereitet 8,40
mit pikanter Note

22. HALOUM]I ¢+ zypriotischer Ziegenkase gegrillt, auf Rucolasalat, mit 8,90
gegrillten Tomaten und Walniissen

23.  GIGANTES ¢2 Riesenbohnen mit Kase iiberbacken 590

24. PIKILIA WARM DGN Vorspeisenteller mit verschiedenen Vorspeisen (vegetarisch) 19,60

fir 1 oder mehrere Personen

TAGESSUPPE

25. TOMATENSUPPE 4,60

26.  ZWIEBELSUPPE 4,60

Zaziki auch ohne Knoblauch méglich

* vegetarisch

27.  HUHNERSUPPE A 490




SALATE

€
29. KRAUTSALAT hausgemacht e 3,00
Kocrit
30. BEILAGENSALAT 390
3.  BAUERNSALAT 76 nach griechischer Art mit Schafskase, Olivendl, 11,90
32 HAHNCHENSALAT A¢ mit Hahnchenfilet, Ei, gehobeltem Parmesan, Quinoa, Dill, Minze, 14,40
Orange, aromatisiert mit Safranolivenél und Honig-Senf-Dressing
33 GYROSSALAT mit Gyros, Apfelstiicken , Minze und Joghurt-Dressing 13,60
34. SUPERSALATN® mit Meeresfriichte, Minze, Dill, Avocado, Quinoa, aromatisiert 1530
mit Limetten-Olivendl und Olivendldressing
35. LACHSSALAT P mit frischem, gegrilltem Lachs, Dill, Minze, Avocado, Quinoa 16,30
Honigsesamflocken, Apfelstiicke, aromatisiert mit Schokoladen-
olivendl und Balsamico-Vinaigrette
37.  RUCOLASALAT ¢+ mit gegrillten Schweinefilet-Medaillons, Pinienkerne, Apfelstiicke, 14,20
aromatisiert mit Hanfél und Honig-Vinaigrette und gehobeltem
Parmesan
BEILAGEN ¢
38. PITA GEGRILLT A griechisches Fladenbrot vom Grill 2,00
39. TOMATENREIS 3,60
40. POMMES FRITES 3,80
41, GRUNE BOHNEN 4,90
EXTRA TZATZIKI 2,00 LEBER 1ST. 3,00 SUFLAKI 1ST. 580
EXTRA METAXASAUCE 350 LAMMKRONE1ST. 350 LACHSFILET 1ST. 820
AUFPREIS KL. BAUERNSALAT 210 LAMMEFILET 1ST. 6,50 FETA KASE 3,00
HAHNCHENBRUSTFILET 450 KALAMARIS2ST. 500 %
BIFTEKI 1 ST. 3,00 SCAMPIS 2 ST. 500 g’:’

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.
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FISCHGERICHTE

ALLE FISCHGERICHTE SERVIEREN WIR MIT GEMISCHTEM SALAT

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

S

KALAMARI S SN
BABY-KALAMARI PN
SCAMPIS GEGRILLT AN

SEEHECHT-PLAKI PN

SEEHECHTFILET P™

ZANDERFILET P+

INSELTELLER PN
WILDLACHSFILET PN
WILDLACHSFILET o~

Tintenfisch gebacken mit Reis und Tzaziki
gegrillt mit Grillgemise, Rosmarinkartoffeln und Knoblauchbrot

Riesengarnelen vom Grill mit Grillgemuse, Rosmarinkartoffeln
und Knoblauchbrot

Seehechtfilet mit frischen Tomaten, Knoblauch und  gowme
griechischer Krautermischung, aus dem Backofen ~ KUCHE

gegrillt, mit Grillgemuse und Rosmarinkartoffeln
gegrillt, mit Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln
Kalamaris, Riesengarnelen, mit Reis und Tzatziki
in Honig-Senf-Sauce und Gemusereis

gegrillt, mit Grillgemuse und Rosmarinkartoffeln

FUR 1 ODER MEHRERE PERSONEN

S2.

FISCHTELLLER GOURMET Baby-Kalamaris, Seehechtfilet, Riesengarnelen mit

VOM QRILL PN

[RODION SPECIAL

Grillgemuise und Rosmarinkartoffeln

- kostenloses Wifi - Tischreservierungen telefonisch oder sprechen Sie uns an

- Geschenkgutscheine

- Alle Speisen zum Mitnehmen

- Lesebrillen - Fur besondere Anlasse (ob flr Speisen oder Getranke)
- Zahlung per EC/-Kreditkarte sprechen Sie uns bitte direkt an

pro Person

2090
2290

22,90

1890

17,80

19,60

2090

20,80

20,20

24,40




FLEISCHGERICHTE VOM SCHWEIN

€
53.  [RODION GYROS ~¢ in feiner WeiRweis-Sauce mit Paprika und Zwiebeln, dazu Gemiisereis 1690
54. GYROS®© mit Reis, Pommes Frites und Tzatziki 16,40
55.  GYROS-METAXA ~¢ mit Metaxasauce und Kase (iberbacken, dazu Tomatenreis 1690
56.  GYROS-KALAMARI PeN mit Reis und Tzatziki 19,60
B SOUFLAKI ¢ magere Fleischspiesse mit Reis, Pommes Frites 16,70
und Tzatziki
58.  FILETMEDAILLONS mit Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln 17,90
59.  FILETMEDAILLONS mit Pfeffersauce und Gemiisereis 18,60
60. BIFTEKI* Hacksteak gegrillt mit Reis, Pommes Frites und Tzatziki 14,60
6l.  BIFTEKI-JUMBO A¢ Hacksteak gefiillt mit Schafskase, Cheddarkase, dazu Pommes 1690
62.  PFLAUMEN-PFANNE ¢ Filetstlicke mit Pflaumen in feiner Rotweinsauce, 1890
dazu Gemdusereis
63.  METAXA-FILET ¢ Filetmedaillons mit Metaxasauce, dazu Gemiisereis 18,30
FLEISCHGERICHTE VOM RIND '
65.  ROASTBEEF nach Wunsch gegrillt, mit Grillgemiise 2390
und Rosmarinkartoffeln
66.  ROASTBEEF * nach Wunsch gegrillt in feiner Pfeffersauce 2450
(mit ganzen Pfefferkdrnern), dazu Gemusereis
67.  RINDERLEBER gegrillt mit gerésteten Zwiebeln, Reis und Tzatziki 14,90
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Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.
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FLEISCHGERICHTE VOM [LAMM

=
6.  MILCH-LAMMKRONE mit Rosmarin-Kartoffeln und Grillgemiise 24,70
70.  MILCH-LAMMEFILET gegrillt mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemiise 23,60
71.  MILCH-LAMMEFILET in feiner Rotweinsauce, dazu Gemiisereis 2390
FLEISCHGERICHTE VOM GEFLUGEL .
72. HUHNERFILET Natur, gegrillt mit Grillgemiise und Rosmarin-Kartoffeln 1590
73.  HUHNERFILET ¢ in Honig-Senf-Sauce, dazu Gemdisereis 16,60
74.  HUHNERFILET * mit karamelisierten Zwiebeln, Chilisauce, dazu Gemiisereis 1690
7. HUHNERFILET in Kése-Sahne-Sauce, dazu Gemiisereis Kot 1650
(GEMISCHTE PLATTEN :
FUR 1 ODER MEHRERE PER SONEN PRO PERSON
76. CHEF -TELLER A5 Souvlaki, Bifteki, Steak, Gyros, mit Reis und Tzatziki 19,30
77.  FILET-TELLERS Filetmedaillons, Hiihnerfilet, Lammifilet, mit Grillgemiise und 2090

Rosmarinkartoffeln

78.  DORF -TELLER A¢ 2 Milchlammkronen, Bifteki, Gyros, mit Reis und Tzatziki 19,70
79.  KRETA -TELLER® Souvlaki, Gyros, mit Reis, Pommes Frites und Tzatziki 17,30
80. MYKONOS -TELLER A€ Bifteki, Souvlaki, Gyros, mit Reis, Pommes Frites und Metaxasauce 17,90
8.  SALONIKI -TELLER A€ Gyros, Leber, Bifteki, mit Reis, Pommes Frites und Tzatziki 17,60
82. KORFU -TELLER® Souvlaki, Kalamari, Gyros, mit Reis und Tzatziki 2090
83. IRODION -TELLER® Souvlaki, Gyros, Kalamari, Riesengarnelen, 22.90

mit Reis und Tzatziki



KLASSISCHE GRIECHISCHE KUCHE

(OFENFRISCHE LAMMHAXE

ALLE GERICHTE SERVIEREN WIR MIT GEMISCHTEM SALAT

DIE GRIECHISCHE MAHLZEIT
VORWAND UND ANLASS U]

UND SIE GLUCKT UM SO ME
(JOHANN GAITANIDES)

€
85. LAMMHAXE® mit Kritharaki (Reisnudel) und Kase iiberbacken 18,80
86. LAMMHAXE mit Auberginen 18,80
87. LAMMHAXE mit Riesenbohnen 18,80
88. LAMMHAXE mit griinen Bohnen 18,80
89. LAMMHAXE (STIFADO) mit ganzen feingekochten jungen Zwiebeln 18,80
FUR UNSERE KLEINEN (GASTE

€
90. SOUVLAKI * mit Pommes Frites und Tzatziki 7,20
91. SCHNITZELSTR EIFENA# mit Pommes Frites und Ketchup 720
208 GYROS * mit Pommes Frites und Tzatziki 7,20
93. KALAMARIS mit Pommes Frites und Ketchup 9,80
94, HUHNERFILETSTREIFEN **  mit Pommes Frites und Ketchup 7,60
9s. BIFTEKI mit Pommes Frites, Cheddarkase und Ketchup 7,40

HINWEIS FUR ALLERGIKER

ALLERGENE

A = Getreideprodukte (Weizen) F = Sojabohnen und Sojaerzeugnisse
B = Krebstiere G = Milch und Laktose

C = Eier und Eiererzeugnisse H = Schalenfriichte

D = Fisch | = Sellerie und Sellerierzeugnisse
ZUSATZSTOFFE

1 = mit Farbstoff 6 = geschwarzt

2 = mit Konservierungsstoffen 7 = gewachst

3 = mit Antioxidationsmittel 8 = mit Phosphat

4 = mit Geschmacksverstarker 9 = mit StRungsmittel

5 = geschwefelt 10 = enthalt eine Phenylalaninquelle

J = Senf und Senferzeugnisse

N = Weichtiere
O = Sesamsamen / Ole

11 = mit Milcheiweis
12 = koffeinhaltig
13 = chininhaltig

14 = taurinhaltig

*vegetarisch

IST NICHT SELBSTZWECK, SIEIST VIELMEHR
ND INITIALZUNDUNG DER GESELLIGKEIT
HR, JE GELUNGENER DER ANLASS,

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.




(GETRANKEK ARTE

“WAS GRIECHENLAND MIT

BAYERN VERBINDET?
ES IST DAS BIER!
KONIG OTTO .
HAT ES ZU UNS

GRIECHEN GEBRACHT”

ALKOHOLFREIE GETR ANKE ¢

150 COLA 1232 041 390

151 COLA LIGHT 12322 0,331 3,90

152 FANTA> 0,41 390

153 SPRITE ° 041 390

154 TAFELWASSER 041 350

155 EISTEE 041 4,20

156 MINER ALWASSER Appollinaris (Flasche) 0,751 690

157 AQUA PANNA il (Flasche) 0,51 520

158 SPEZI (Cola Mix) '**? 041 390

159 BITTER LEMON 041 3,40

160 APFELSAFT 021 3,00

161 ORANGENSAFT 02| 3,00

162 JOHANNISBEERNEK TAR 021 3,00

163 APFELSAFTSCHORLE 041 390 3

164 ORANGENSAFTSCHORLE 041 4,00 %

165 JOHANNISBEER SAFTSCHORLE 041 4,00 ;

166 COLA™2, LIMO °, SPEZI %2 021 3,00 §

XX TAFELWASSER 021 2,50 %

XX KIRSCHSAFT 021 300 %

XX MARACUJASAFT 021 3,00 U

BIERE 73 it

167. | PILS VOM FASS Hassersder 04l 400 :

168. HELLES VOM FASS Léwenbrau 051 4,20 %

169. WEIZEN VOM FASS Franziskaner 05| 430 E—E’

170.  WEIZEN DUNKEL Franziskaner 051 - 420 £

17..  WEIZEN LEICHT Franziskaner 051 420 P E

172. WEIZEN ALKOHOLFREI Franziskaner 05 | 420 % E

173.  COLA WEIZEN 32 051 430 g g

174 RADLER’ 051 420 i3

175.  RUSSEN-HALBE® 041 430 o

176. ALKOHOLFREIHES HELLES Léwenbrau 05 | 410 g g
1<

177. DUNKLES BIER Léwenbriu 0,5 | 430




(OFFENE WEINE 0,2 L

WIR SERVIEREN AUCH 0,5 L KARAFFEN

WEISS
180. HAUSWEIN trocken, Chardoney - Muscat - Roditis aus Meteora, Thessalien

181. RETSINA MALAMATINA, geharzter Traditionswein
183. RETSINA KECHRIBARI der beste Retsina Griechenlands (Flasche 0,5l)
184. IMIGLIKOS, halbsiiss - lieblich, Muscat - Chardonay - Roditis aus Meteora, Thessalien

185. SAMOS siiRer Likérwein von der Agaisinsel Samos
186.  WEINSCHORLE (0,3 L)

ROSE
187. HAUSWEIN trocken - fruchtig, Muscat - Merlot - Syrah aus Meteora, Thessalien
188. [MIGLIKOS, halbsiiss - lieblich, Merlot - Muscat - Syrah aus Meteora, Thessalien

ROT
189. HAUSWEIN trocken, Merlot - Syrah - Agiorgitiko, Qualititswein aus Meteora, Thessalien
191. IMIGLIKOS, halbsiisser, lieblicher Tafelwein

192. MAVRODAPHNIE, siiRer Likérwein aus Patras

193. WEINSCHORLE, (0,3 L)

SEKT - CHAMPAGNER

214.  ASTI CINZANO MILD 0.2L 580 220.  POMMERY BRUT ROYAL
215.  FURST V. METTERNICH 0.2L 650 221. MOET & CHANDON
216.  GLAS PROSECCO 01L 390

217.  ASTI CINZANO MILD 075L 2190

218.  FURST V. METTERNICH 075L 32,00

540
5,20
1190
540
6,50
540

540
540

3,60
5,40
6,50

350

€
70,00

100,00

WEINK ARTE

AUSGESUCHT FUR KENNER - DIE [RODION VINOTHEK

PREMIUMWEINE FUR DIE GRIECHISCHE ART WEIN ZU ERLEBEN UND FESTE ZU FEIERN
R OTWEINE

THEOPETR A ESTATE

= - Weigut: Theopetra Estate (Tsililis)
' - Anbauregion: Meteora, Thessalien
. - Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Limniona, Syrah
-Alc. 13,5 %
FLASCHE 0,751tr 2500 € GLAS 0,2Itr 690 €

Alle Preise in Euro, inkl. gestzl. MwSt.
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FLASCHE 0,75 Itr 32,00 €

AMETHYSTOS Der samtene reife Rotwein von Costa Lazaridi

- Weigut: Costa Lazarili

- Anbauregion: Drama, Makedonien

- Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Agiorgitiko
-Alc. 14,5 %

FLASCHE 0,75 Itr 49,00 €

AVATON Einzigartig und ausdrucksstark, eine Kombination alter griechischer Rebsorten

- Weigut: Gerovassilou

- Anbauregion: Epanomi, Makedonien

- Rebsorte: Limnio, Mavrotragano, Mavroudi
-Alc. 14,5 %

-l

FLASCHE 0,75 Itr 55,00 €

THEOPETR A ESTATE 24 Reifer, nobler Wein fiir die besondere Gelegenheit

- Weigut: Theopetra Estate (Tsililis)

- Anbauregion: Meteora, Thessalien

- Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Syrah
-Alc. 14,5 %

WEISSWEINE

FLASCHE 0,75 Itr 30,00 €

AMETHYSTOS Knackiger, frischer, fruchtiger WeiBwein mit charaktervollem Abgang

- Weigut: Costa Lazaridi

- Anbauregion: Drama, Makedonien

- Rebsorte: Sauvignon Blanc, Assyrtiko
-Alc. 13,0 %

VATREGIS)

FLASCHE 0,75 Itr 30,00 €

MALAGOUZIA Eine griechische Schonheit mit Aromen opulenter Friichte und pikanter Séure - erfrischend

- Weigut: Gerovassiliou

- Anbauregion: Epanomi, Makedonien
- Rebsorte: Malagouzia 100 %

-Alc. 13,5 %

FLASCHE 0,75 Itr 35,00 €

VIOGNIER Der Viogner der internationalen Top-Klasse

- Weigut: Gerovassiliou

- Anbauregion: Epanomi, Makedonien
- Rebsorte: Viognier 100 %

-Alc. 14,0 %

FLASCHE 0,75 Itr 40,00 €

OVILOS Bezaubernd und mit einzigartiger, vielschichtiger Aromenvielfalt
- Weigut: Ktima Biblia Chora
- Anbauregion: Pangeon-Gebirge, Makedonien
- Rebsorte: Assyrtiko, Semillon
-Alc. 13,5 %

R OSEWEINE

FLASCHE 0,75 Itr 30,00 €

AMETHYSTOS Eine fruchtige Rhapsodie in lebhaftem Rosé

- Weigut: Costa Lazaridi

- Anbauregion: Drama, Makedonien

- Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot
-Alc. 13,0 %

Y »
=) §§Qg =

FLASCHE 0,75 Itr 30,00 €

[IDYLLE D ACHINOS

- Weigut: La Tour Melas

- Anbauregion: Achinos, Mittelgriechenland

- Rebsorte: Agiorgitiko, Grenache Noir, Syrah
-Alc. 12,8 %



“WENN EIN FREMDER ZU UNS KOMMT,
WIRD ER ALS KONIG BEDIENT,
ALS FREUND GESEHEN UND
ALS BRUDER VER ABSCHIEDET”

|JRODION

Griechisches Restaurant Straubing

n . restaurant.irodion

RESTAURANT “IRODION” - 94315 Straubing - Stadtgraben 101
Tel.: 09421 - 818 74

www.restaurant-irodion.de - E-Mail: info@restaurant-irodion.de

Druck: Kroul Werbetechnik GmbH, Straubing



